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, Wildes fiir den Rleinen Hunget”

Waldpilzrahmsiippchen “Zur Mainlust“ %% € 7,00

Eine besondere Spezialitdt unseres Hauses!

455

456

460

461

462

-speziell fiir unsere Senioren-

Kleines Hirschgulasch-Topfchen i porion € 22,50

Zarte Stiicke der Keule mit frischen Champignons in Wildrahmsofie mit
einem gefiillten Kartoffelklof3

Fruchtiges Hirschgeschnetzeltes e orion € 2380

In Heidelbeerwein marinierte Streifen der Hirschkeule in Waldheidelbeersofie,
dazu hausgemachte Spdtzle

Hauptspeisen vom WWild

Zartes Hirschgulasch € 28,50 /
mit frischen Champignons in feinwiirziger Wildrahmsofe, dazu Apfelrotkohl \{\/f 4
und gefiillte Kartoffelklofe ,,\ ‘
\‘ )
Heidelbeer-Hirsch € 2980 N

Geschnetzeltes von der Hirschkeule, in Heidelbeerwein mariniert, serviert in krdftig
dunkler WaldheidelbeersofSe, dazu Apfelrotkohl und hausgemachte Spditzle

Wildschwein-Geschnetzeltes ,,Bohmische Art‘ € 29,50

Streifen der Wildschweinkeule mit Backpflaumen und Apfelringen in fruchtiger
PflaumensofSe, dazu hausgemachte Spdtzle

463 Hirschbraten von besten Stiicken der Keule € 32,50

in Rotwein mariniert, serviert in Wacholderrahmsof3e, mit einem guten
Schuf3 Gin verfeinert, dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklofe

464 “Wilde Biersau*“ € 31,00

Herzhaftes Gulasch von der Wildschweinkeule, mit Zwiebeln und Speck
in krdftiger DunkelbiersofSe, dazu Wirsinggemiise und gefiillte Kartoffelklif3e
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Oalat , Amerikanisch” € 1350

GrofSer bunter Salat-Mix in Sauerrahm-Dressing
mit gebratenen Putenbrust-Streifen

OalatFan-Bow! € 950

GrofSe Schale bunter Salat-Mix fiir Salatfreunde

i 71 Kletner bunter Oalat-Mix € 450

Unser Beilagensalat

Unser Beitrag gegen Lebensmittel-Verschwendung

Beilagen-Salate nur auf Wunsch, nicht generell dabei.
So bekommt und zahlt auch nur der Salat, der ihn wirklich mochte

(I und es landet weniger im Miill!
.

6  Knusprige Ocampi € 14,80
Garnelenschwdéinze in wiirziger Knusperhtille ausgebacken,
dazu Knoblauch-Mayonnaise und Zitrone

/
%{% 10 Hausgemachter Kochkése € 690

Kleine Portion unserer mildwtirzig-cremigen Spezialitdit,
garniert mit Zwiebelchen, dazu Bauernbrot

o Dsdowortconies 1!
Hotel-Restaurunt

<firiata,
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Rinderkraftbribe mit Griefklofchen

Leberknodelsuppe , Fischers Frite”

Oauerbraten-Siippchen

Feine Suppen-Kreation nach unserer beliebten
Mainlust-Spezialitdt ,, Maria’s Sauerbraten®

Waldpilerabmsippchen , Pur Mainlust”

mit dem unwiderstehlichen Aroma unserer speziellen
Mischung frischer Waldpilze

Késerabmsuppe

Eine besondere Spezialitdit unseres Hauses
mit feinen Gemtisewrirfelchen

Oamftig-wirzige Kiirbissuppe

mit gerosteten Kiirbiskernen

6,00

8,50

6,50

7,00

8,00

7,80




Traditionelle Opezialitsten des Hauses
nach iberlieferfen Rezepten aus
unserer “Familienkiiche

21 Prankfurter Griine Ooffe € 2350

nach eigenem Haus-Rezept hergestellt. Ganz klassisch
servieren wir dazu zartes Suppenfleisch vom Rind,
gekochtes Ei und Kartoffeln

Hotel-Restaurant

23 Marias Sauerbraten € 2950

,, Zarte, magere Scheiben vom Rinderbraten in feinwtirziger SofSe,
ftemmt™ - Apfelrotkohl und KartoffelklofSe. Die Spezialitdit der Chefin!
sDas Fleisch stammt von Spessart-Rindern, aus eigener
Schlachtung der Traditionsmetzgerei Kuhn in Sulzbach.*

Herzhaftes Rindergulasch € 2300

Traditionell, mit Zwiebeln, Karotten, Sellerie, Paprika und
viel Zeit geschmort. So wird das Fleisch butterzart und der
Geschmack einzigartig. Dazu KartoffelkléfSe.

Wer’s lieber scharfer mag": Original ungarische Er6s Pista Paprikapaste |
zum individuellen Nachscharfen € -,50




Karinas kreative Kiiche
aus aller <Welt

,Die Leidenschaft fiir das KHochen bekam ich in die Wiege gelegt. cb licbhe
es, mit exotischen “Gewiirzen und Zutaten zu experimentieren und Rgzepte

aus fernen Landern soweit zu verfeinern, bis sie auch fiir deutsche Gaumen
ein vollkommener Senub sind. Lassen Sie sich darauf ein! Guten Pppetit!*

- Junior-Chefin Karina Fischer -

04 Traum aus 1007 MNacht” € 2250

Traditionelles Schmorgericht aus dem Orient mit Hdhnchenbrust,
verschiedenen aromatischen Trockenfriichten und hausgemachtem,
frisch gemahlenen Ras-el-Hanout-Gewtirz, das der krdftigen SofSe
einen einmaligen Duft verleiht, dazu Kartoffelkroketten

Kreation der arabischen Kijche mit einer harmonischen Fiille
orientalischer Promen und fruchtig-lieblichem “Charakter.

Ras-el-Hanout besteht aus fast 20 verschiedenen Gewiirzen, die mild gerdstet und dann fein gemahlen
werden (u.a. Zimt, Sternanis, Ingwer, Chili, Kardamom und Rosenblditter)

25  Western-Gulasch , BBE" € 1880

vom Schweinenacken, mit reichlich Zeit saftig und zart geschmort,
mit Zwiebeln, Paprika und StifSmais in wiirzig-rauchiger Sauce,
dazu hausgemachte Spditzle

,FEine geschmackliche Rgise ans Lagerfeuer im Wilden Westen.”

44  Fndisches Hobnchen-Tikka € 18,50

Hdhnchenbrust-Wrirfel, mariniert mit frischem Ingwer, Knoblauch,
Koriander und hausgemachtem Garam Masala-Gewrtirz, mit
reichlich Zwiebeln in pikanter CurrysahnesofSe auf Reis im
Kesselchen serviert

,Eine indische Opezialitat, die aber bei uns nur noch prickelt,
nicht mehr brennt. ‘Was bleibt, ist der einzigartige “Geschmack!“

Garam Masala bedeutet ,, heifies Gewiirz “ und besteht u.a. aus Kreuzkiimmel, Koriander, Chili und Nelke.




31 Odenwélder Kochkése-Ochnitzel € 1900

Paniertes Schweineschnitzel mit hausgemachtem, mildwtirzig-
cremigem Kochkdise (ohne Kiimmel) tiberzogen, dazu Pommes
Eine ganz besondere Delikatesse unseres Hauses!

28 Forstwichtel Ochnitzel € 17,00
Paniertes Schweineschnitzel mit ChampignonrahmsofSe, dazu Pommes

34 Feinschmecker-Ochnitzel € 20,00
Paniertes Schweineschnitzel mit RahmsofSe, dazu Karottengemiise
und Kartoffelkroketten

ss  Deftiges Wilderer-Ochnitzel € 2200

Paniertes Schweineschnitzel mit Zwiebel-Speck-ChampignonsofSe,
dazu Wirsinggemiise und hausgemachte Spditzle

12 Mediterranes Delikatess-Ochnitzel € 1950

Paniertes Schweineschnitzel an hausgemachtem Ratatouille-Gemtise
von Zucchini, Aubergine, Paprika und Zwiebeln in TomatensofSe, fein
aromatisiert mit Knoblauch und Chili, dazu Kartoffelkroketten

ey
Hotel-Restaurun(

47 Rustikales Schmorzwiebelchnitzel € 1750

Paniertes Schweineschnitzel mit saftig geschmorten
Wriirzzwiebeln, dazu Pommes

Frankfurter Ochnitzel € 19,00

Paniertes Schweineschnitzel an Frankfurter Griiner SofSe,
dazu Kartoffeln

Auf Wunsch alle Schnitzel auch unpaniert méglich.
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36

66

67

,Cinfach lecker

Holzféller-Braten € 18,00

Saftige Scheiben vom Schweinenackenbraten mit Zwiebeln, frischen
Champignons und Speck in herzhafter Sof3e, dazu Pommes

Konigsberger Klopse € 1650

Hackfleisch-Kléf3chen in typischer KapernsahnesofSe, dazu Kartoffeln
Auf Extra-Wunsch: Portion Rote Bete € 3,50

Fordfisch , Mediterran” € 2550

Frische Fischfilet-Stticke in Backteig gebraten, serviert mit
hausgemachtem Ratatouille-Gemtise von Zucchini, Aubergine
und Paprika in TomatensofSe, fein aromatisiert mit Knoblauch

und Chili, dazu Kartoffelkroketten

Fordfisch , Dill” € 23,00

Frische Fischfilet-Stiicke in Backteig gebraten, serviert in
Dillsof3e, dazu Kartoffeln

Der Fisch wird in Norwegen geangelt, kein Massenfang
aus Netzen. Das Angebot variiert je nach Fangerfolg
(Seelachs, Kabeljau, Leng, Lumb, Pollack, Heilbutt)




“ Fleischlos genieflen
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Hotel-Restaurant

26

27

Kreolisches Gemiise-Kokos-Curry  egun € 17,00

Verschiedenes Gemtise mit Ananas, Kokosflocken und Kokosmilch
in CurrysofSe gekdchelt, auf Reis im Kesselchen serviert

Vegetarische Grine Ooffe € 1550

Frankfurter Griine SofSe nach eigenem Hausrezept,
dazu gekochte Eier und Kartoffeln

Housgemachte Késespétzle € 1550

mit cremigem Kdse tiberschmolzen, mit knusprigen Rostzwiebeln
serviert, dazu kleiner Salat-Mix

Fruchtiger Ratatoutlle-Auflauf € 16,00

Hausgemachtes Ratatouille-Gemtise von Zucchini, Aubergine
und Paprika in Tomatensof3e, fein aromatisiert mit Knoblauch
und Chili, auf hausgemachten Spdtzle mit Kdse tiberbacken

270 Veganes Ratatouille mit reis € 1400




Ebbes KNaltes
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e
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uffm Brefiche

Worscht aus de Biichs’ € 1200

von der frinkischen Traditionsmetzgerei Kuhn in Sulzbach,
auf dem Holzbrett serviert, dazu Gewtirzgurken, Brot und Senf
Eine Sorte zur Auswahl: Hausmacher PrefSkopf oder
Bierwurst (Jagdwurst) oder Schinkenwurst (Bierschinken)

Ochiisselche Kochkas €

9,70 b
Portion hausgemachter Kochkdise mit Zwiebelwtirfeln, ﬁ\%&
dazu Brot und Butter

_trammer Max” € 1150

Butterbrot, belegt mit Schwarzwdilder Schinken,
darauf zwei Spiegeleier, kleine Salatgarnitur

 Otramme Lotte” € 11,50

Butterbrot belegt mit Kochschinken, darauf zwei Spiegeleier,
kleine Salatgarnitur

Handkés mit Plusik im Dippche € 89

i/
Harzer Kdse mit Zwiebelwtirfeln und Essig-Ol, ~&*‘\;\%\
angemacht nach Art des Hauses, dazu Brot und Butter




Desserts

51 Kleine &is-Trilogie € 600

Vanille-, Haselnuss- und Schoko-Eis mit Sahne

53 Peuerzauber € 7,70
Vanille-Eis mit Sahne, dazu heifSes Kirschenkompott

54, Beschwipste Quetsche” € 820

Heifses Kompott aus Zwetschgen, angeheitert mit
Zwetschgenwasser, dazu Vanille-Eis

85 %afserJCbmafm (Dessertportion) € 950

Soufflierte Eierpfannkuchen-Stiicke mit Rosinen, dazu
hausgemachte Vanillesof3e

56 ,lgﬂaiﬂ[lJS’ - CSCbmaﬂn i (Dessertportion) € 12,00

Soufflierte Eierpfannkuchen-Stiicke auf einem Mus von
tkowna™ - Derngemer Herzkersche® aus eigenem Anbau (Gewiirz-Kirschen)

57  Ochokotraum € 800
Schoko- und Vanille-Eis mit Schokoladenkruste und Sahne

ss  MNisschen € 700
Haselnuss-Krokant-Eis mit gerésteten Mandeln und Sahne




