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Delikate Suppe fiit die kalte Tabresseit

450 Waldpilzrahmsiippchen “Zur Mainlust“ %ng} € 7,00

Eine besondere Spezialitit unseres Hauses!

Wildbspesialititen , fiir den Rleinen Hunget”

-speziell fiir unsere Senioren-

455 Kleines Hirschgulasch-Topfchen € 22,50

Zarte Stiicke der Keule mit frischen Champignons in Wildrahmsof3e mit
einem gefiillten Kartoffelklof3

456 Fruchtiges Hirschgeschnetzeltes € 23,80

In Heidelbeerwein marinierte Streifen der Hirschkeule in Waldheidelbeersofe,
dazu hausgemachte Spditzle

Hauptdpeigen jur Wildgaigon

460 Zartes Hirschgulasch von besten Stiicken der Keule

mit frischen Champignons in feinwiirziger Wildrahmsofe, dazu Apfelrotkohl
und gefiillte Kartoffelklofle

461 Heidelbeer-Hirsch

und hausgemachte Spcitzle

€ 28,50

€ 2980

Geschnetzeltes von der Hirschkeule, in Heidelbeerwein mariniert,
serviert in krdftig dunkler Waldheidelbeersofe, dazu Apfelrotkohl
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_;  Oalate i Vorspelsen
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Oalat , Amerikanisch” € 13,00

GrofSer bunter Salat-Mix in Sauerrahm-Dressing
mit gebratenen Putenbrust-Streifen

Oalat-Fan-Bow! € 950
GrofSe Schale bunter Salat-Mix fiir Salatfreunde
Kleiner bunter Oalat- Mix € 450
Unser Beilagensalat

(@

Unser Beitrag gegen Lebensmittel-Verschwendung

Beilagen-Salate nur noch auf Wunsch, nicht mehr generell dabei.
So bekommt und zahlt auch nur der Salat, der ihn wirklich mochte

@ und es landet weniger im Miill!
,

s  Knusprige Ocampi € 14,50
Garnelenschwdnze in wtirziger Knusperhiille ausgebacken,
dazu Knoblauch-Mayonnaise und Zitrone

s Achatschnecken , Elsésser Art € 1530
Y2 Dutzend ohne Haus in Krduterbutter, serviert
im Schnecken-Pfdnnchen

% 10 “Hausgemachter Kochkése € 600

Famtiet seidon st 14 oy

’/@% Klein'e Port.ion unserer mildwrirzig-cremigen Spezialit(it,
wremntN  garniert mit Zwiebelchen, dazu Bauernbrot
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’g  Farmbientradien wit 18)] '
Hotel-Restaurant
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Hotel-Restauranf

Rinderkrafthribe nach Art des Hauses

mit GriefSkldfSchen
Leberknodelsuppe , Fischers Frite”

Qauerbraten-Oiippchen

Feine Suppen-Kreation nach unserer beliebten
Mainlust-Spezialitdt , Maria’s Sauerbraten®

Waldpilrabmsiippchen , Pur Mainlust

mit dem unwiderstehlichen Aroma unserer speziellen
Mischung frischer Waldpilze

Késerabmsuppe

Eine besondere Spezialitdit unseres Hauses
mit feinen Gemiisewlirfelchen

€ 6,00

€ 830

€ 6,50

€ 7,00

€ 800




Traditionelle Opezialitaten des Hauses
nach iiberlieferfen Rezepften aus
unserer “Familienkiiche

21 Frankfurter Grine Goffe € 2500

nach eigenem Haus-Rezept hergestellt, zu zarter Rinderbrust,
= mit gekochtem Ei garniert, dazu Kartoffeln

Hotel-Restaurant

23 Marias Qauerbraten € 2950

Zarte, magere Scheiben vom Rinderbraten in feinwtirziger SofSe,
ptemmt - Apfelrotkohl und Kartoffelklsfe. Die Spezialitcit der Chefin!
»Das Fleisch stammt von Spessart-Rindern, aus eigener
Schlachtung der Traditionsmetzgerei Kuhn in Sulzbach.“

30 Herzhaftes Rindergulasch € 2250

,@ﬂ% Traditionell, mit Zwiebeln, Karotten, Sellerie, Paprika und
Hi

Famestradition vt 140 Py

wrementN  piel Zeit geschmort. So wird das Fleisch butterzart und der
Geschmack einzigartig. Auf Butternudeln im Kesselchen serviert

Wer's lieber scharfer mag*: Original ungarische Er6s Pista Paprikapaste |
zum individuellen Nachschéarfen €-,50




Karinas kreative Kiiche
aus aller <Welf

" Die Leidenschaft fiir das Kochen bekam ich in die Wiege gelegt. TIch liche
es, mit exotischen “Gewiirzen und Zutaten zu experimentieren und Rgzepte
aus fernen Liandern soweit zu verfeinern, bis sie auch fiirr deutsche Gaumen
ein vollkommener “GenuB sind. Lassen Sie sich darauf ein! Guten Pppetit!“
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- Junior-Chefin Karina Fischer

,Traum aus 1007 Nacht” € 22.50

Traditionelles Schmorgericht aus dem Orient mit Hihnchenbrust,
verschiedenen aromatischen Trockenfriichten und hausgemachtem
Ras-el-Hanout-Gewtirz, das der krdftigen SofSe einen einmaligen
Duft verleiht, dazu Kartoffelkroketten

,» Kgeation der arabischen Kiiche mit einer harmonischen Fiille
orientalischer Bromen und fruchtig-lieblichem “Charakter.

Ras-el-Hanout besteht aus fast 20 verschiedenen Gewiirzen, u.a. Zimt, Sternanis, Ingwer und
Kardamom, die mild gerdstet und dann fein gemahlen werden.

Western-Gulasch , BB € 1800

vom Schweinenacken, langsam saftig und zart geschmort,
mit Zwiebeln, Paprika und StifSmais in wiirzig-rauchiger Sauce
auf hausgemachten Spditzle im Kesselchen serviert

. Eine geschmackliche Rgise ans Lagerfeuer im ‘Wilden ‘Westen.

Puten-Gemiise-Curry € 20,00

Putenbrust-Streifen in milder CurrysofSe mit reichlich frischem
Gemiise, Ingwer, Kokosmilch und Limette verfeinert, auf Reis
im Kesselchen serviert

., Karibisch-kreolische Komposition mit fruchtig-frischer Leichtigkeit.“

Indisches “Hobnchen-Tikka € 18,50

Hdhnchenbrust-Wiirfel, mariniert mit frischem Ingwer, Knoblauch,
Koriander und hausgemachtem Garam Masala-Gewtirz, mit
reichlich Zwiebeln in pikanter CurrysahnesofSe auf Reis im
Kesselchen serviert

,»Eine indische Spezialitit, die aber bei uns nur noch prickelt,
nicht mehr brennt. ‘Was bleibt, ist der einzigartige “Geschmack!*

Garam Masala bedeutet ,, heiffes Gewiirz“ und besteht u.a. aus Kreuzkiimmel, Koriander, Chili und Nelke.
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Eischers Ochlemmer-Ochnitzel

31 Odenwélder Kochkése-Ochnitzel € 1900

Paniertes Schweineschnitzel mit hausgemachtem, mildwtirzig-
;m:;. cremigem Kochkcdise (ohne kummel) tiberzogen, dazu Pommes
Eine ganz besondere Delikatesse unseres Hauses!

28 Forstwichtel Ochnitzel € 17,00

Paniertes Schweineschnitzel mit frischen Champignons in
RahmsofSe, dazu Butternudeln

s2  Gartenzwerge - Ochnitzel € 2000

Paniertes Schweineschnitzel mit feinem Leipziger Allerlei aus Erbsen,
Mbhren und Spargelstiicken in SahnesofSe, dazu Kartoffelkroketten

33 Ungarisches “Puszta-Ochnitzel € 1800

Paniertes Schweineschnitzel mit pikanter Letscho-SofSe von
Paprika, Zwiebeln und Tomaten, dazu Pommes

34 Feinschmecker-Ochnitzel € 2000
Paniertes Schweineschnitzel mit RahmsofSe, dazu Karottengemtise
und Kartoffelkroketten

Auf Wunsch alle Schnitzel auch unpaniert méglich.




35 Deftiges Wilderer-Schnitzel € 2200

Paniertes Schweineschnitzel mit Zwiebel-Speck-ChampignonsofSe,
dazu Wirsinggemtise und hausgemachte Spditzle

30 Oportler-Ochnitzel € 1550

Paniertes Schweineschnitzel mit Zitrone, dazu grof3er bunter Salat-Mix

42 Mediterranes Delikatess-Ochnitzel € 1950

Paniertes Schweineschnitzel an hausgemachtem Ratatouille-Gemiise
von Zucchini, Aubergine, Paprika und Zwiebeln in TomatensofSe, fein
aromatisiert mit Knoblauch und Chili, dazu Kartoffelkroketten

47 Rustikales Schmorzwiebel Schnitzel € 1750

Paniertes Schweineschnitzel mit saftig geschmorten
Wiirzzwiebeln, dazu Pommes

Frankfurter Ochnitzel € 19,00

Paniertes Schweineschnitzel an Frankfurter Griiner Sof3e,
dazu Kartoffeln

65 Pikantes Kiifer-Ochnitzel € 1750

Paniertes Schweineschnitzel mit griinen Pfefferkdrnern in
BourbonrahmsofSe, dazu Kartoffelkroketten
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,Traum aus 71007 MNacht” € 2250

Traditionelles Schmorgericht aus dem Orient mit Hdhnchenbrust,
verschiedenen aromatischen Trockenfriichten und hausgemachtem
Ras-el-Hanout-Gewrtirz, das der kréiftigen SofSe einen einmaligen
Duft verleiht, dazu Kartoffelkroketten

,»Kgeation der arabischen Kiiche mit einer harmonischen Fiille

38

40

orientalischer Bromen und fruchtig-lieblichem “Charakter.

Ras-el-Hanout besteht aus fast 20 verschiedenen Gewiirzen, u.a. Zimt, Sternanis, Ingwer und,
Kardamom die mild gerdstet und dann fein gemahlen werden.

,Gértner-Ochmaus” € 21.00

Gebratenes Putensteak mit Leipziger Allerlei aus Erbsen, Mohren
und Spargelstiicken in SahnesofSe, dazu Kartoffelkroketten

Puten-Gemiise-Curry € 2000

Putenbrust-Streifen in milder CurrysofSe mit reichlich frischem
Gemiise, Ingwer, Kokosmilch und Limette verfeinert, auf Reis
im Kesselchen serviert

., Karibisch-kreolische Komposition mit fruchtig-frischer Leichtigkeit.

41

44

Gebratenes Putensteak ,Leicht & Lecker” € 1800

an frischen Blattsalaten mit gerdsteten Sesamkdérnern,
Kirschtomaten und Toast-Ecken

Drndisches “Heabnchen-Tikka € 1850

Hdhnchenbrust-Wiirfel, mariniert mit frischem Ingwer, Knoblauch,
Koriander und hausgemachtem Garam Masala-Gewtirz, in pikanter
CurrysahnesofSse auf Reis im Kesselchen serviert

,»Eine indische Spezialitit, die aber bei uns nur noch prickelt,

nicht mehr brennt. ‘Was bleibt ist der einzigartige “Geschmack!“

Garam Masala bedeutet ,, heiffes Gewiirz “ und besteht u.a. aus Kreuzkiimmel, Koriander, Chili und Nelke.
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,Cinfach lecker”

SHolzféller-Braten € 1800

Saftige Scheiben vom Schweinenackenbraten mit Zwiebeln, frischen
Champignons und Speck in herzhafter SofSe, dazu Pommes

Konigsberger Klopse € 1650

Hackfleisch-Kldf3chen in typischer KapernsahnesofSe, dazu Kartoffeln
Auf Extra-Wunsch: Portion Rote Bete € 3,50

Fisch

Fordfisch-Flets , Puseta” € 24,50

Frische norwegische Fischfilets in Eihiille gebraten, serviert mit
ungarischen Letscho-Gemiise von Paprika und Zwiebeln,
dazu Reis (je nach Fang Seelachs, Kabeljau, Leng, Lumb, Pollack, Heilbutt)

Fordfisch-Filets , Dill” € 23,00

Frische norwegische Fischfilets in Eihiille gebraten, serviert in
DillsofSe, dazu Kartoffeln (e nach Fang seeiachs, Kabeljau, Leng, Lumb, Pollack, Heilbutt)




“ Fleischlos genieflen i

16 Gemiise-Kokos-Kesselchen g € 1650

Bunte Gemiise-Kreation mit Kokosflocken und Kokosmilch,
auf Reis im Kesselchen serviert

22 Vegetarische Grine Ooffe € 1550
,/M Frankfurter Griine SofSe, dazu gekochte Eier und Kartoffeln
H

Fusbstradein ek 1A)

otel-Restaurant

26  Ochmwébische “Késespétzle € 1380

Hausgemachte Spcitzle mit cremigem Kdise tiberschmolzen,
mit knusprigen Réstzwiebeln serviert

27 Fruchtiger Ratatouille-Auflauf € 1450

Hausgemachtes Ratatouille-Gemiise von Zucchini, Aubergine
und Paprika in TomatensofSe, fein aromatisiert mit Knoblauch
und Chili, auf Butternudeln mit Kdse tiberbacken

270 Veganes Ratatoutlle mit reis € 1300
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. Fiir den kleinen “Hunger”

Opezialitéten besonders fiir unsere Senioren

60 ., Kleiner Odenwélder” € 1350

i Mainly Paniertes Schweineschnitzelchen mit hausgemachtem
Lo mildwtirzig-cremigen Kochkdse tiberzogen, dazu Pommes

otel-Restaurant

62 Rabmgeschnetzelfes € 1350

Kleine Portion Schweinegeschnetzeltes in RahmsofSe, dazu
hausgemachte Spditzle

63 , Kleiner Feinschmecker” € 1650

Paniertes Schweineschnitzelchen mit Rahmsof3e,
dazu Karottengemtise und Kartoffelkroketten

64 Marias kletner Leckerbissen € 19,50
’/@% Kleine Portion Sauerbraten in feinwtirziger SofSe,
H

amesteadidon it 1060 oy

wiRemrar it Apfelrotkohl und einem KartoffelklofS serviert.
Die Spezialitéit unserer Chefin !
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Ebbes Kaltos
uffm Brefiche

45 Worscht aus de Biichs’ nach Wanl € 12,00

Hausmacher PrefSkopf, Bierwurst (Jagdwurst) oder
Schinkenwurst (Bierschinken) von unserer frdnkischen
Traditionsmetzgerei Kuhn in Sulzbach, auf dem Holzbrett
serviert, dazu Gewtirzgurken, Brot und Senf

46 Qchisselche Kochkéas’ %
* Portion hausgemachter Kochkdise mit szebelwur:feln X
witam= dazu Brot und Butter
48 ,Orammer Max” € 1150

Butterbrot, belegt mit Schwarzwdlder Schinken,
darauf zwei Spiegeleier, kleine Salatgarnitur

29 Otramme Loke” € 1150

Butterbrot belegt mit Kochschinken, darauf zwei Spiegeleier,
kleine Salatgarnitur

so “Handkés mit Musik im Dippche € 890
Harzer Kdse mit Zwiebelwrirfeln und Essig-Ol, %

angemacht nach Art des Hauses, dazu Brot und Butter




51 Kleine Eis-Trilogle € 600

Vanille-, Amarena-Kirsch- und Schoko-Eis mit Sahne

s2  Coupe Dénemark € 720

Vanille-Eis mit Sahne, dazu heifSe Schokoladensof3e

53 Fouerzauber € 770
Vanille-Eis mit Sahne, dazu heifSes Kirschenkompott

s4 ,“Derngemer beschwipste Quetsche” € 820

* Heifses Kompott aus Zwetschgen, angeheitert mit
H . .
Zwetschgenwasser, dazu Vanille-Eis

otel-Restaurant

S5S %at:serSCbmafm (Dessertportion) € 950

Soufflierte Eierpfannkuchen-Stiicke mit Rosinen, dazu
hausgemachte VanillesofSe

s6 . Kletne Siinde” € 820

Germknddel-Scheibchen mit heifSem Kirschenkompott
et und hausgemachter Vanillesof3e

57  Ochokotraum € 800

Schoko- und Vanille-Eis mit Schokoladenkruste und Sahne

ss  MNisschen € 7,00
Haselnuss-Krokant-Eis mit gerdsteten Mandeln und Sahne




