Oelikate Borgpeisen

450 Waldpilzrahmsiippchen “Zur Mainlust“ %;% € 580

FEine besondere Spezialitdt unseres Hauses!

452 Kleine Portion Feldsalat € 3,50
in Sauerrahmdressing, als Beilagensalat oder kleine Vorspeise
453 Feldsalat-Bowl € 8,00

Grofe Schale Feldsalat in Sauerrahmdressing

Hauptdpeisden jur Wildsaidon

455 Wildragout von Hirsch, Wildschwein und Reh € 14,00
Kleine Portion, speziell fiir unsere Senioren. Serviert mit frischen Waldpilzen
in feinwiirziger Wildsofse, dazu ein gefiillter Kartoffelklofs

457 ,,Wilde Bier-Sau*“ € 24,50

Zartes Gulasch von der Wildschweinkeule, mit Speck und Zwiebeln geschmort,
serviert in ziinftiger Biersofse, dazu Wirsinggemiise und gefiillte Kartoffelklife

459  Pfdalzer Hirschkalbsgeschnetzeltes € 24,50

Marinierte Streifen der Hirschkalbskeule in krdfiiger Dornfelder Rotweinsofe,
dazu Apfelrotkohl und hausgemachte Spditzle

460 Zartes Hirschgulasch von besten Stiicken der Keule € 23,50
mit Steinpilzen in feinwiirziger Sofle, dazu Apfelrotkohl und gefiillte Kartoffelklofe

461 Hirschbraten ,,Cassis“ € 26,00
von der Hirschkeule, in Rotwein mariniert, serviert in Johannisbeersofe, abgeschmeckt
mit Créme de Cassis-Likor und hausgemachtem Gelee von schwarzen und roten

N ,/31; Bio-Johannisbeeren aus eigenem Anbau, dazu Apfelrotkohl und gefiillte Kartoffelklofe

462 Rehpfeffer € 27,50

1«4“?’}. A , I' " i Feine Streifen der heimischen Rehkeule mit Schattenmorellen und

griinen Pfefferkornern in wiirziger Wildrahmsofe, dazu Kartoffelkroketten
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' & Oalate .a Vorspeisen

Oalat , Amerikanisch” € 11.50

GrofSer bunter Salat-Mix in Sauerrahm-Dressing
mit gebratenen Putenbrust-Streifen

“Karinas Knuspersalat € 9,80

GrofSer bunter Salat-Mix mit geréstetem Sesam und
knusprigen Réstzwiebeln in feinem Cocktail-Dressing

Oalat-Fan-Bow!/ € 800

GrofSe Schale bunter Salat-Mix fiir Salatfreunde

DMainlust-Oalatteller mier € 500

Unser klassisches Arrangement verschiedener Salate

Kleiner bunter Oalat Mix € 350

Unser neuer Beilagensalat in der kleinen Schale

Unser Beitrag gegen Lebensmittel-Verschwendung

Beilagen-Salate nur noch auf Wunsch, nicht mehr generell dabei.

So bekommt und zahlt auch nur der Salat, der ihn wirklich mochte
C): und es landet weniger im Miill!
)
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6 Knusprige Ocampi € 12,50

Garnelenschwdinze in wtirziger Knusperhtille ausgebacken,
dazu Knoblauch-Mayonnaise und Zitrone

s SAchatschnecken ,Elsésser Art” € 13.80

Y2 Dutzend ohne Haus in Krduterbutter, serviert
im Schnecken-Pfdéinnchen

% 10 Hausgemachter “Kochkése € 480

Kleine Portion unserer mildwrtirzig-cremigen Spezialitdit,
garniert mit Zwiebelchen, dazu Bauernbrot




Ouppen

11 Rinderkrafthribe nach Art des Hauses € 4,20

mit GriefSkldfSchen
12 Leberknodelsuppe , Fischers Frite” € 630
13 Qauerbraten-Oiippchen € 4,50

Feine Suppen-Kreation nach unserer beliebten
Hotel-Restaurant

Mainlust-Spezialitdit , Maria’s Sauerbraten

14 ,Cxofische Verfiibrung” € 6,60

G Vitaminreiche Kreation exotischer Aromen wie Kokosmilch,
Ingwer und anregend-pikanter Chili, mit Streifen von
Gemtise und Hidhnchenbrust serviert.

Vollenden Sie diese raffinierte Geschmackskomposition
selbst mit einem guten Spritzer frischer Limette!

15 Késerabmsuppe , Pur Mainlust” € 580

Eine besondere Spezialitiit unseres Hauses
mit feinen Gemisewtirfelchen

e




Traditionelle Opezialitsten des FHauses
nach iiberlieferfen “Rezepten aus
unserer ‘Familienkiiche

19 Gekochter Haspel € 1600

< (D “Wie’s en friiher schon beim Fritz Fischer gebbe hat !”
“0'*'-‘““"" Saftige Stiicke gepdkelter Schweinehaxe, entfettet, ohne Knochen
auf Weinsauerkraut, dazu Kartoffelptiree

/

20 Opas Ochlemmertopfchen € 1180
,/ Rinderleber-Geschnetzeltes mit Apfelstiicken und Zwiebeln

T\ ) herzhafter SofSe, dazu Kartoffelptiree

21 “Frankfurter Griine Ooffe € 1600

nach eigenem Haus-Rezept hergestellt, zu zarter Rinderbrust,
B =l mit gehacktem Ei garniert, dazu Kartoffeln

23 Marias Qauerbraten € 1880

,, Zarte, magere Scheiben vom Rinderbraten in feinwtirziger SofSe,
"= Apfelrotkohl und Serviettenknédel. Die Spezialitiit der Chefin!




Aus C??Jcber u/ascb Kessel

25 Western-Gulasch € 1500
,, vom Schweinenacken, saftig-zart, mit Zwiebeln, Speck, Paprika
tuekememt™S  und StifSmais in wiirzig-rauchiger Barbecuesauce auf

hausgemachten Spditzle im Kesselchen serviert

30 Herzhafles Rindergulasch € 1600

Traditionell, mit Zwiebeln, Karotten, Sellerie, Paprika und

merewrat  piel Zeit geschmort. So wird das Fleisch butterzart und der
Geschmack einzigartig. Auf Butternudeln im Kesselchen serviert

520 Ungarisches , Gsérda -Gulasch € 1500

vom Schweinekamm, mit frischen Champignons und Grieben
in milder LetschorahmsofSe auf Nockerln, im Kesselchen serviert

Wer's lieber scharfer mag*: Original ungarische Eros Pista Paprikapaste
zum individuellen Nachscharfen € -,30

20 “Puten-Gemiise-Curry € 1650

,, Putenbrust-Streifen in Curryrahmsof8e mit reichlich frischem
ftenmt™ - Gemiise, Ingwer, Kokosmilch und Limette verfeinert, auf Reis
im Kesselchen serviert

44 Rindergeschnetzeltes ,Otroganoff” € 17,50

Zarte Roastbeef-Streifen mit frischen Champignons und
Gewtirzgurken in milder SofSe, mit Créme Fraiche verfeinert,
dazu Kartoffelkroketten

-
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Fischers Ochlemmer-Ochnitzel

31 Odenwélder Kochkése-Ochnitzel € 1450

Paniertes Schweineschnitzel mit hausgemachtem, mildwtirzig-

cremigem Kochlkdise (ohne kimmel) liberzogen, dazu Bratkartoffeln

otel-Restaurant

otel-Restauranf

Eine ganz besondere Delikatesse unseres Hauses !

33 Ungarisches “Puszta-Ochnitzel € 1380

Paniertes Schweineschnitzel mit pikanter Letscho-SofSe von
Paprika, Zwiebeln und Tomaten, dazu Pommes

28 Forstwichtel Schnitzel € 1300

Paniertes Schweineschnitzel mit frischen Champignons in
RahmsofSe, dazu Butternudeln

35 Deftiges Wilderer-Ochnitzel € 16,50

Paniertes Schweineschnitzel mit Zwiebel-Speck-Champignonsofe,
dazu Wirsinggemiise und hausgemachte Spditzle

so  Frankfurter Ochnitzel € 1500
Paniertes Schweineschnitzel an Frankfurter Griiner SofSe,
dazu Bratkartoffeln
30 Oportler-Ochnitzel € 1250

Paniertes Schweineschnitzel mit Zitrone, dazu grofSer bunter Salat-Mix

24 Kiichenchefs Lieblings-Ochniteel € 12,50

Paniertes Schweineschnitzel mit hausgemachter Krduterbutter,
dazu Pommes

Auf Wunsch alle Schnitzel auch unpaniert méglich.
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Mediterranes Delikatess-Ochnitzel € 1500

Paniertes Schweineschnitzel an hausgemachtem Ratatouille-Gemiise
von Zucchini, Aubergine und Paprika in sahniger TomatensofSe,
fein aromatisiert mit Knoblauch und Chili, an Kartoffelkroketten

Gartenzwerge - Ochnitzel € 1600

Paniertes Schweineschnitzel mit feinem Leipziger Allerlei aus Erbsen
Mohren und Spargelstiicken in SahnesofSe, dazu Kartoffelkroketten

Pikantes Kiifer-Ochnitzel € 1380

Paniertes Schweineschnitzel mit griinen Pfefferkérnern in
BourbonrahmsofSe, dazu Kartoffelkroketten

]

Feinschmecker-Ochnitzel € 16,00

Paniertes Schweineschnitzel mit RahmsofSe, dazu frisches
Karottengemtise und Kartoffelptiree

Bobmisches Ochnitzel € 1380

Paniertes Schweineschnitzel mit fruchtiger Pflaumensofe,
abgeschmeckt mit Zwetschgenwasser, dazu Serviettenknddel

Ochnitzel nach Art der Magyaren € 1380

Paniertes Schweineschnitzel mit frischen Champignons und
Grieben in wrirziger LetschorahmsofSe, dazu Pommes

Rustikales Ochmorzwiebel Schnitzel € 1380

Paniertes Schweineschnitzel mit saftig geschmorten
Wriirzzwiebeln, dazu Pommes




90  Puten-Gemiise-Gurry € 16,50

G Ml Putenbrust-Streifen in Curryrahmsofe mit reichlich frischem
.I;T.“‘”m:..?. Gemlise, Ingwer, Kokosmilch und Limette verfeinert, auf Reis
im Kesselchen serviert

41 Gebratenes Putensteak ,[leicht & Lecker” € 1400

an frischen Blattsalaten mit gerésteten Sesamkérnern,
Kirschtomaten und Toast-Ecken

ss . Gértner-Schmaus” € 1750

Gebratenes Putensteak mit Leipziger Allerlei aus Erbsen, M6hren
und Spargelstiicken in SahnesofSe, dazu Kartoffelkroketten

13 Fordfisch-Filets , “Puszta” € 1850

Frische norwegische Fischfilets in Eihiille gebraten, serviert mit
ungarischen Letscho-Gemiise von Paprika und Zwiebeln,
dazu Reis (je nach Fang Seelachs, Kabeljau, Leng, Lumb, Pollack, Heilbutt)

67 Fordfisch-Filets , “Dill” € 1800

Frische norwegische Fischfilets in Eihtille gebraten, serviert in
Sauerrahm-DillsofSe und Kartoffeln (e nach Fang seelachs, Kabeljau, Leng, Lumb, Pollack, Heilbuty)




,Cinfach lecker”

20 “Holzféller-Braten € 14,00

Saftige Scheiben vom Schweinenackenbraten mit Zwiebeln, frischen
Champignons und Speck in herzhafter SofSe, dazu Pommes

36  Konigsberger Klopse € 14,00

Hackfleisch-KléfSchen in typischer KapernsahnesofSe, dazu Kartoffeln
Auf Extra-Wunsch: Portion Rote Bete € 2,00

% Peischlos geniefen i

22 Vegetarische Grine Ooffe € 1280
@_% Frankfurter Griine SofSe, dazu gekochte Eier und Kartoffeln

Fumibentratiton it 1900 oy
otel-Restaurant

26 Ochmabische Késespétzle € 10,00

Hausgemachte Spditzle mit cremigem Kdise tiberschmolzen,
mit knusprigen Rédstzwiebeln serviert

27 Fruchtiger ‘Ratatouille-Auflauf € 11,50

Hausgemachtes Ratatouille-Gemiise von Zucchini, Aubergine
H

wrewrnat\ ynd Paprika in TomatensofSe, fein aromatisiert mit Knoblauch
und Chili, auf Butternudeln mit Kdse tiberbacken

270 Veganes Patatoutlle mit Reis € 10,00




. “Fir den kleinen “Hunger”

Opezialitéten besonders fir unsere Oenioren

60 ., Kleiner Odenmwélder” € 10,00

(ar iy Paniertes Schweineschnitzelchen mit hausgemachtem
pA Ly mildwrirzig-cremigen Kochkdise tiberzogen, dazu Pommes

otel-Restaurant

62 Rabmgeschnetzeltes € 1000

Kleine Portion Schweinegeschnetzeltes in RahmsofSe, dazu
hausgemachte Spditzle

63 . Kleiner Feinschmecker” € 1200

Paniertes Schweineschnitzelchen mit RahmsofSe,
dazu Karottengemtise und Kartoffelkroketten

64 Marias kleiner Leckerbissen € 1480
’lgﬂ% Kleine Portion Sauerbraten in feinwiirziger SofSe,

Fmustraditn st 136) oy

et mit Apfelrotkohl und leckeren PfannenkldfSen serviert.
Die Spezialitéit unserer Chefin !
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Cbbes Kaltes
uffm Brefiche

45 Worscht aus de Biichs’ nach Wahl € 9,50

Hausmacher PrefSkopf, Bierwurst (Jagdwurst) oder
Schinkenwurst (Bierschinken) von unserer frdnkischen
Traditionsmetzgerei Kuhn in Sulzbach, auf dem Holzbrett
serviert, dazu Gewtirzgurken, Brot und Senf

46  Ochiisselche “Kochkés’ € 780

,gﬂ% Portion hausgemachter Kochkdise mit Zwiebelchen, %
"~ dazu Bauernbrot und Butter

48 Otrammer Max" € 950

Butterbrot, belegt mit Schwarzwdlder Schinken,
darauf zwei Spiegeleier, kleine Salatgarnitur

49 Otramme Lote” € 950

Butterbrot belegt mit Kochschinken, darauf zwei Spiegeleier,
kleine Salatgarnitur

so Handkas mit Musik im Dippche € 680

Harzer Kdse mit Zwiebelwiirfeln und Essig-Ol, %
angemacht nach Art des Hauses, dazu Brot und Butter

Hotel-Restaurant




51 Kletne Eis-Trilogle € 480

Vanille-, Amarena-Kirsch- und Schoko-Eis mit Sahne

s2  Coupe Dénemark € 580

Vanille-Eis mit heifSer SchokoladensofSe und Sahne

sz  Feuerzauber € 620
Vanille-Eis mit heifSem Kirschenkompott und Sahne

s4 ,“Derngemer beschwipste Quetsche” € 660

Heifles Kompott aus Zwetschgen, angeheitert mit
! Zwetschgenwasser, dazu Vanille-Eis

otel-Restaurant

55 Heiffe Appelschraubcher € 680
Gebackene Apfelringe mit Zimt-Zucker und Vanille-SofSe
56 , Kleine Oiinde” € 660

Germknédel-Scheibchen mit heiflem Kirschenkompott
ettt und Vanille-SofSe

57  Ochokotraum € 6,50

Schoko- und Vanille-Eis mit Schokoladenkruste
liberzogen und Sahne

58  Nisschen” € 580

Haselnuss-Eis mit Knusperkrokant, geréstete Mandeln
und Sahnehdubchen




