Karinas kreative “Kiiche
aus aller <Welf

,Die Leidenschaft fir das KHochen bekam ich in die ‘Wiege gelegt. Fch liebe
es, mit exotischen “Gewiirzen und Zutaten zu experimentieren und ‘Rgzepte
aus fernen Lindern soweit zu verfeinern, bis sie auch fiir deutsche “Gaumen
ein vollkommener “GenuB sind. Lassen Sie sich darauf ein! Guten Pppetit!*

- Junior-Chefin Karina Fischer -

24 Traum aus 10071 Nacht’ € 22,50

Traditionelles Schmorgericht aus dem Orient mit Hdhnchenbrust,
verschiedenen aromatischen Trockenfriichten und hausgemachtem,
frisch gemahlenen Ras-el-Hanout-Gewtirz, das der krdiftigen SofSe
einen einmaligen Duft verleiht, dazu Kartoffelkroketten

. Kreation der arabischen Kiiche mit einer harmonischen Fiille
orientalischer Promen und fruchtig-lieblichem “Charakter."

Ras-el-Hanout besteht aus fast 20 verschiedenen Gewiirzen, die mild gerdstet und dann fein gemahlen
werden (u.a. Zimt, Sternanis, Ingwer, Chili, Kardamom und Rosenbldtter)

25 Western-Gulasch ,“BBEL" € 1880

vom Schweinenacken, mit reichlich Zeit saftig und zart geschmort,
mit Zwiebeln, Paprika und StifSmais in wriirzig-rauchiger Sauce,
dazu hausgemachte Spcitzle

., Eine geschmackliche Reise ans Lagerfeuer im ‘Wilden Westen.*

aa  Fndisches “Hebnchen-Tikka € 18,50

Hcihnchenbrust-Wriirfel, mariniert mit frischem Ingwer, Knoblauch,
Koriander und hausgemachtem Garam Masala-Gewrtirz, mit
reichlich Zwiebeln in pikanter CurrysahnesofSe auf Reis im
Kesselchen serviert

,Eine indische Opezialitit, die aber bei uns nur noch prickelt,
nicht mehr brennt. ‘Was bleibt, ist der einzigartige “Geschmack!"

Garam Masala bedeutet ,, heiffes Gewiirz ““ und besteht u.a. aus Kreuzkiimmel, Koriander, Chili und Nelke.



