Qalat , Amerikanisch” € 1050

Frische Blattsalate mit Karottenstreifen in
Sauerrahm-Dressing, darauf gebratene
Putenbrust-Streifen

Karinas Knuspersalat € 9,00

Leckerer Mix aus Blattsalaten, Karotte, Gurke und
WeifSkraut mit Sesam und krossen Réstzwiebeln in
Sauerrahm-Cocktail-Dressing

Qalat , Vegetarisch” € 9,90
GrofSer bunter Salatteller mit Kdse und Tomate
Bunter Oalatteller € 4.

Unser kleiner Beilagensalat

s Knusprige Ocampi € 1080

Garnelenschwdnze in wiirziger Knusperhdtille ausgebacken,
dazu Knoblauch-Mayonnaise und Zitrone

s  Achatschnecken ,Elsédsser Art” € 950

Y, Dutzend ohne Haus in Krduterbutter, serviert
im Schnecken-Pfdnnchen

ﬁ% 10 Hausgemachter Kochkése € 460

GwMani) Kleine Portion unserer mildwiirzig-cremigen Spezialitdt,
P garniert mit Zwiebelchen, dazu Bauernbrot

=
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Rinderkraftbribe nach Art des Hauses € 420

mit GriefSklofSchen

Leberknidelsuppe , Fischers Frite” € 630

Qauerbraten-Oiippchen € 450

Feine Suppen-Kreation nach unserer beliebten
Mainlust-Spezialitct ,, Maria’s Sauerbraten

. Exotische Verfiibrung” € 6,60

Vitaminreiche Kreation exotischer Aromen wie Kokosmilch,
Ingwer und anregend-pikanter Chili, mit Streifen von
Gemtise und Hdhnchenbrust serviert.

Vollenden Sie diese raffinierte Geschmackskomposition
selbst mit einem guten Spritzer frischer Limette!

Ksserabmsuppe , Bur Mainlust” € 550

Eine besondere Spezialitdit unseres Hauses
mit feinen Gemtisewtirfelchen




SAus Fischers Gulasch-Kessel

25 Western-Gulasch € 1680

vom Schweinenacken, saftig-zart, mit Zwiebeln, Speck, Paprika
k™ ynd StifSmais in witirzig-rauchiger Barbecuesauce auf
hausgemachten Spditzle im Kesselchen serviert,
dazu Salatteller

30 Herzhaftes Rindergulasch € 1750

mﬂl% Traditionell geschmort mit Zwiebeln, Karotten, Sellerie

()

= Fameatraciion it 1180

ekt Ynd Paprika, auf Butternudeln im Kesselchen serviert,
dazu Salatteller

)
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Ungarisches , Gsérda “Gulasch € 1650

vom Schweinekamm, mit frischen Champignons und Grieben
in milder LetschorahmsofSe auf Nockerln, im Kesselchen serviert,
dazu Salatteller

Wer's lieber scharfer mag®: Original ungarische Erés Pista Paprikapaste zum
individuellen Nachscharfen € -,30
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40 Puten-Gemiise- Curry € 1800
;@% Putenbrust-Streifen in CurryrahmsofSe mit reichlich frischem

Fambestradiion wh 18 oy

Hutemni™ - Gemiise, Ingwer, Kokosmilch und Limette verfeinert, auf Reis
im Kesselchen serviert, dazu Salatteller

14 Rindergeschnetzeltes , Stroganoff € 1950

Zarte Roastbeef-Streifen mit frischen Champignons und
Gewrirzgurken in milder SofSe, mit Créme Fraiche verfeinert,
dazu Kartoffelkroketten und Salatteller
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Fischers cb/emmer— chnitzel

31 Odenwélder Kochkése-Ochnitzel € 1550

Paniertes Schweineschnitzel mit hausgemachtem, mildwrirzig-
1, cremigem Kochkdise (ohne Kummel) tiberzogen, dazu Bratkartoffeln
und Salatteller. Eine ganz besondere Delikatesse unseres Hauses !

33 “Ungarisches Puszta-Ochnitzel € 1380

Paniertes Schweineschnitzel mit pikanter Letscho-SofSe von
Paprika, Zwiebeln und Tomaten, dazu Pommes

28 Forstwichtel Schnitzel € 1500

Paniertes Schweineschnitzel mit frischen Champignons in
RahmsofSe, dazu Butternudeln und Salatteller

ss  Deftiges Wilderer-Ochnitzel € 1550

Paniertes Schweineschnitzel mit Zwiebel-Speck-ChampignonsofSe,
dazu Wirsinggemiise und hausgemachte Spditzle

so  Frankfurter Ochnitzel € 1500

Paniertes Schweineschnitzel an Frankfurter Griiner Sof3e,
dazu Bratkartoffeln

30 Oportler-Ochnitzel € 1250

Paniertes Schweineschnitzel mit Zitrone, dazu grofSer bunter
Salatteller

24 Kiichenchefs Lieblings-Ochnitzel € 1400

Paniertes Schweineschnitzel mit hausgemachter Krduterbutter,
dazu Pommes und Salatteller

Auf Wunsch alle Schnitzel auch unpaniert moglich.




22 Mediterranes Delikatess-Ochnitzel € 1480

’m Paniertes Schweineschnitzel an hausgemachtem Ratatouille-Gemtise

s VON Zucchini, Aubergine und Paprika in sahniger TomatensofSe,
fein aromatisiert mit Knoblauch und Chili, an Kartoffelkroketten

32 Garlenzwerge - Ochnitzel € 16,00

Paniertes Schweineschnitzel mit feinem Leipziger Allerlei aus
Erbsen, Mohren und Spargelstiicken, dazu Kartoffelkroketten

65 Pikantes Kiifer-Ochnitzel € 1480

Paniertes Schweineschnitzel mit griinen Pfefferkérnern in
Bourbonrahmsofe, dazu Kartoffelkroketten und Salatteller

34 Feinschmecker-Ochnitzel € 1500

Paniertes Schweineschnitzel mit Rahmsofe, dazu frisches
Karottengemitise und Kartoffelptiree

47 Rustikales Schmorzwiebel Ochnitzel € 1550

Paniertes Schweineschnitzel mit saftig geschmorten
Wiirzzwiebeln, dazu Pommes und Salatteller

,Cinfach lecker”

20  Holzféller-Braten € 14,00

Saftige Scheiben vom Schweinenackenbraten mit Zwiebeln,
frischen Champignons und Speck in herzhafter SofSe,
dazu Pommes und Salatteller
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Gefliigel und “Fisch

Puten-Gemiise-Curry € 1800

Putenbrust-Streifen in CurryrahmsofSe mit reichlich frischem
Gemiise, Ingwer, Kokosmilch und Limette verfeinert, auf Reis
im Kesselchen serviert, dazu bunter Salatteller

Gebratenes “Putensteak ,Leicht & Lecker” € 1400

an frischen Blattsalaten mit gerésteten Sesamkdrnern,
Kirschtomaten und Toastecken

. Gaértner-Ochmaus” € 1750

Gebratenes Putensteak mit Leipziger Allerlei aus Erbsen, Méhren
und Spargelstiicken in SahnesofSe, dazu Kartoffelkroketten

Fordfisch-Flets , Puseta” € 1850

Frische norwegische Fischfilets in Eihtille gebraten, serviert mit
ungarischen Letscho-Gemtise von Paprika und Zwiebeln,
dazu Reis (je nach Fang Seelachs, Kabeljau, Leng, Lumb, Pollack, Heilbutt)

Fordfisch-Flets , Dill” € 1800

Frische norwegische Fischfilets in Eihtille gebraten, serviert in

Sauerrahm-DillsofSe und Kartoffeln (e nach Fang Seelachs, Kabeljau, Leng, Lumb, Pollack, Heilbutt
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& Fleischlos genieffen g

22 Vegetarische Grine Ooffe € 1280
M Frankfurter Griine SofSe, dazu gekochte Eier und Kartoffeln

Famstradition wi 110 [y

Hotel-Restaurant

26  Ochwabische Kasespétele € 11,50

Hausgemachte Spditzle mit cremigem Kdse tiberschmolzen,
mit knusprigen Réstzwiebeln serviert, dazu Salatteller

27 Fruchtiger Patatouille Auflauf € 13,00

m«!% Hausgemachtes Ratatouille-Gemiise von Zucchini, Aubergine

=] famiietratiion e 10

werewra  ynd Paprika in TomatensofSe, fein aromatisiert mit Knoblauch
und Chili, auf Butternudeln mit Kdse tiberbacken,
dazu bunter Salatteller

270 Veganes “Ratatouille € 1200

Hausgemachtes Ratatouille-Gemiise serviert an Reis,
dazu veganer Salatteller
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,Fiir den kleinen “Hunger”

Opezialititen besonders fir unsere Senioren

60 . Kleiner Odenwélder” € 10,00

(i aili) Paniertes Schweineschnitzelchen mit hausgemachtem
VA rremac o mildwrirzig-cremigen Kochkdise tiberzogen, dazu Pommes

62 Rabmgeschnetzeltes € 1000

Kleine Portion Schweinegeschnetzeltes in RahmsofSe, dazu
hausgemachte Spditzle

63 . Kleiner Feinschmecker” € 1200

Paniertes Schweineschnitzelchen mit Rahmsof3e,
dazu Karottengemtise und Kartoffelkroketten

64 Marias kleiner Leckerbissen € 1480
,M Kleine Portion Sauerbraten in feinwtirziger SofSe,

FomBestraditn vt 18]

kst it Apfelrotkohl und leckeren PfannenkléfSen serviert.
Die Spezialitéit unserer Chefin !




Cbbes Kaltes
uffm Bretiche

45 Worscht aus de Biichs’ nach Wanl € 9,50

Hausmacher PrefSkopf, Bierwurst (Jagdwurst) oder
Schinkenwurst (Bierschinken) von unserer frénkischen
Traditionsmetzgerei Kuhn in Sulzbach, auf dem Holzbrett
serviert, dazu Gewtirzgurken, Brot und Senf

46 Ochiisselche “Kochkas € 780

,’gm-% Portion hausgemachter Kochkdse mit Zwiebelchen, %

[

fuakennt™= - dazu Bauernbrot und Butter

48 Otrammer Max” € 950

Butterbrot, belegt mit Schwarzwdilder Schinken,
darauf zwei Spiegeleier, kleine Salatgarnitur

29 Oframme Lotfe” € 950

Butterbrot belegt mit Kochschinken, darauf zwei Spiegeleier,
kleine Salatgarnitur

so “Handkés mit Pusik im Dippche € 680
Harzer Kdse mit Zwiebelwtirfeln und Essig-('jl, %%

angemacht nach Art des Hauses, dazu Brot und Butter




51 Kleine Eis-Trilogle € 4,00

Vanille-, Joghurt-Waldfrucht- und Schoko-Eis mit Sahne

s2  Coupe “Dénemark € 480

Vanille-Eis mit heifSer SchokoladensofSe und Sahne

53 Feuerzauber € 520
Vanille-Eis mit heifSem Kirschenkompott und Sahne

s4 ,“Derngemer beschwipste Quetsche” € 600

,, Heifses Kompott aus Zwetschgen, angeheitert mit
) Zwetschgenwasser, dazu Vanille-Eis

otel-Restaurant

55 Heilfle Appelschraubcher € 580
Gebackene Apfelringe mit Zimt-Zucker und Vanille-SofSe
56 , Kleine Oiinde” € 600

Germknddel-Scheibchen mit heilem Kirschenkompott
et und Vanille-Sof3e

57  Ochokotraum € 560

Vanille- und Schokoladen-Eis mit Schokoladenkruste
tiberzogen, Sahne und gerdstete Mandeln

ss  Leichte HoghurtFantasie € 520

Joghurt-Waldfrucht-Eis auf Naturjoghurt-Spiegel
mit Sahnehdubchen




